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||l|| LE ROUF

diner du 31 décembre & déjeuner du ler janvier
Menu en 5 services
deux entrées, un plat, une création fromagére & un dessert-99 €
accords mets & vins proposes par le sommelier
-3verres, 39 € -5verres, 59 €
coupe de Bulle offerte a minuit le 31

PREMIERE ENTREE

CRUDO DE THON, KUMQUAT, BASILIC,
MANDARINE & CAVIAR

DEUXIEME ENTREE

FOIE GRAS EN TERRINE A LA CH/:\TAIGNE,
BRIOCHE MAISON TOASTEE

PLAT 1
CANMBAS FLAMBEES A L'ABSINTHE, |
POMME PUREE AUX AGRUMES,

- JUS DE VIANDE A LA REGLISSE
ou

RAVIOLES DE BOEUF WAGYU, _
POTIMARRON POELE & MIARRON ROT],
ESPUMA DE CRUSTACES

OREATION FROMAGERE

WS SR T

PAIN D’EPICE CUBIQUE MANDARINE ROTIE,
'SORBET SAVEUR VIN CHAUD, _
CREME LEGERE AUX EPICES DE NOEL

la Salle a mangenr
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