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||l|| LE ROUF

diner du 31 décembre & déjeuner du ler janvier
Menu en 5 services
deux entrées, un plat, une création fromagére & un dessert-99 €
accords mets & vins proposes par le sommelier
-3verres, 39 € -5verres, 59 €
coupe de Bulle offerte a minuit le 31

PREMIERE ENTREE

CRUDO DE THON, KUMQUAT, BASILIC,
MANDARINE & CAVIAR

DEUXIEME ENTREE

FOIE GRAS EN TERRINE A LA CH/:\TAIGNE,
BRIOCHE MAISON TOASTEE

PLAT 1
CANMBAS FLAMBEES A L'ABSINTHE, |
POMME PUREE AUX AGRUMES,

- JUS DE VIANDE A LA REGLISSE
ou

RAVIOLES DE BOEUF WAGYU, _
POTIMARRON POELE & MIARRON ROT],
ESPUMA DE CRUSTACES

OREATION FROMAGERE

WS SR T

PAIN D’EPICE CUBIQUE MANDARINE ROTIE,
'SORBET SAVEUR VIN CHAUD, _
CREME LEGERE AUX EPICES DE NOEL

la Salle a mangenr
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||l|| LE ROUF

) diner du 31 décembre
4 Cocktail dinatoire servi a table
| & une coupe de Bulle offerte 8 minuit - 109 €

ENTREES
- MAGRET FUME A PICORER 4
- BILLES DE FOIE GRAS A LA NOISETTE
- HUITRE CHAUDE, SABAYON AU CHAMPAGNE
- TATAKI DE BOEUF, MAYONNAISE CHORIZO & ABRICOT SEC
- ROULADE DE SAUMON, FROMAGE FRAIS AUX HERBES
- VERRINE D’ESCARGOT, PUREE DE PANAIS & AL

- TARTARE DE THON & CREME AU YUZU - PATE EN CROUTE

S AFS
: - RAVIOLE DE BOEUF, POTIMARRON POELE & MARRON ROTI, ESPUMA DE CRUSTACES
3 ‘ - SAINT JACQUES, POMME PUREE TRUFFEE & BEURRE BLANC A LA VANILLE
| - MEDAILLON DE VOLAILLE VARIATION DE PATATE DOUCE, JUS AU VIN JAUNE

- :RISOTTO A LA GAMBAS, JUS DE VIANDE A LA REGLISSE
| - AGNEAU FARCIAU CITRON CONFIT, CAROTTE AU CUMIN

| f DE S
- FINGER AGRUMES
- BRIOCHE TROPEZIENNE, PRALINE PIGNON,AMANDE & CREME VANILLE
- CREME DE MANDARINE & MANDARINE ROTIE, PAIN D’EPICE DE NOEL

le- Salon
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||l|| LE ROUF

diner du 24 decembre & déjeuner du 25 décembre

deux entrées, un plat au choix & un dessert-90 €

PREMIEREEENT.REE '

FOIE GRAS EN TERRINE A LA.CHATAIGNE,
BRIOCHE TOASTEE MAISON

DEUXIEI\/IE ENTREE

CEVICHE DE SAINT JACQUES,

LEGUMES DE SAISON CROQUANTS, |
VINAIGRETTE TRUFFEE )

=l S

TURBOT NACRE,

FILET DE

JUS DE VIANDE A LA
POTIMARRON, MARRON & TROMPETTE

EURRE BLANC A LA VANILLE

POMME PYUREE TRUFFEE

ou

OEUF WELLINGTON,

REGLISSE, POELEE FORESTIERE,

DESSERT

ENTREMET CHOCOLAT POIRE BERGAMOTE,

GLACE AU MAR

RON & CHOCOLAT CHAUD
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||l|| LE ROUF

déjeuner du 24 décembre
-35€

BUFFET DENNEEES

PLAT

POULET FRITES
A VOLONTE

FROMA@E

BUFFE [ DE DESSER TS

la Cuisine
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